
Lavasciuga RCM
per le industrie alimentari
Fatte per la pulizia negli:
• stabilimenti di lavorazione carne e pesce
• salumifici e prosciuttifici
• caseifici
• industria conserviera
• panifici e pastifici
• magazzini ortofrutticoli
• cantine sociali

MOTOSCOPE - LAVASCIUGA

Schema di funzionamento:
1.   Basamento spazzole INOX
2.   Serbatoio soluzione in polietilene
3.   Serbatoio recupero in polietilene
4.   Motore di aspirazione
5.   Tergipavimento INOX con gomme
      in poliuretano
6.   Batterie
7.   Tubo di scarico
8.   Gruppo abbatti schiuma
9.   Comando avanzamento, retromarcia,
      antischiacciamento, presenza uomo
10. Ruote in poliuretano

Dati tecnici
Mark 552 T INOX Mark 682 INOX

Larghezza di lavaggio/ asciugatura mm 540/780 670/980
Rendimento medio orario di pulizia m2/h  1650 2000
Spazzole: n°/tipo 2 / disco 2 / disco
Peso sulle spazzole: min/ max kg 25/35 30/55
Depressione mm/H2O  1300 1300
Alimentazione V  24 24
Trazione  elettronica elettronica
Peso macchina kg  96 133
Dimensioni largh. x lungh. x alt. mm. 565x1280x970 710x1440x1000

Perchè l’acciaio inox.
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Il sistema HACCP impone procedure molto precise e rigorose
per la tutela del livello di igiene negli stabilimenti di produzione
alimentare.
La lavasciuga pavimenti, per la sua grande capacità di
detergere a fondo asportando immediatamente dal pavimento
tutta la soluzione sporca, è una macchina assolutamente
indispensabile per svolgere la necessaria azione di pulizia
delle grandi aree negli stabilimenti di produzione della carne,
nell’industria conserviera e nei caseifici.
Le lavasciuga che lavorano in questi settori devono però
essere costruite tenendo conto dell’azione fortemente corrosiva
delle soluzioni detergenti alcaline impiegate. Esse aggrediscono
ogni parte metallica che ne venga a contatto con la formazione
di grandi quantità di ruggine che, per la sua natura porosa,
offre ideale rifugio alla sporcizia.
É facile immaginare come questa azione, prolungata nel
tempo, possa creare seri problemi che generano, non solo
altissimi costi di manutenzione, ma anche l’inaffidabilità
funzionale e igienica della macchina stessa.
Per questo RCM produce le speciali lavasciuga “INOX” dove
tutte le parti che sono a contatto con gli agenti aggressivi
sono realizzate in ACCIAIO INOX di forte spessore in grado
di resistere ai detergenti più corrosivi.


